


BEVANDE
ARLECCHINE

I  CLASSICI    €  8 ,00*                                       GLI  SPECIALI    €  10 ,00

Ca ip i roska  a l la  s ic i l i ana
Vodka Nemiroff  De  Luxe,  L ime,  Zucchero  d i  canna,  Pasta  d i  mandor la  

Mi lano  -  Tor ino  de l  Cava l ie re  
Bi t ter  Campar i ,  Vermouth  de l  Cava l ie re ,  Essenza  a l l 'a ranc ia  

Sard in ian  P ink  P ig  Lady
P igsk in  G in  S i lv io  Car ta ,  Tr ip le  sec ,  Succo  d i  l imone

Sp icy  Moscow Mu le
Vodka Nemiroff  De  Luxe,  G inger  Beer  a l  peperonc ino ,  L ime,  Zucchero  d i  canna

Omaggio  a l l 'Hemingway 
Ron Barce lò  B lanco,  Marasch ino  Luxardo,  Succo  d i  l ime,  Succo  d i  pompe lmo 

Black  Moj i to  a l la  l iqu i r i z ia
Ron Barce lò  Dorado,  L iquore  a l la  l iqu i r i z ia  F . l l i  Vena,  L ime,  Zucchero  d i  canna,  Menta ,  Se l t z

Boccon i  Energy  Mo.Ster  
Tequ i la ,  L ime  cord ia l ,  Succo  d 'aranc ia ,  Monster  Energy  Dr ink  Mango Loco

Bi r re  in  bot t ig l ia    €  5 ,00/7 ,00  ( ch ied i  a l  bar i s ta  la  d i spon ib i l i tà )  
Bot t led  beer  (ask  the  bar tender  for  the  ava i lab i l i ty )

*A lcun i  d i s t i l l a t i  pot rebbero  r ich iedere  i l  sovraprezzo  da  €  2 ,00
*  Some d i s t i l l a tes  may requ i re  a  surcharge  f rom €  2 .00



SFIZI &... 
Culacc ia  d i  Cu late l lo  d .o .p .  con  focacc ia  ar t ig iana le   €  7 ,00
Culate l lo  DOP cu lacc ia  and  ar t i san  focacc ia

P iat to  d i  formagg i  d .o .p .  con  le  composte  d i  c ipo l la  rossa  e
mie le ,  f ru t ta  secca  e  uva   €  7 ,00
Cheese  p la t ter  w i th  compotes  of  red  on ion  and honey,  dr ied  f ru i t s  and  grapes

Battuta  d i  cervo  sa le  &  pepe,  s t racc ia te l la  e  bas i l i co  su  
focacc ina  ar t ig iana le       €  8 ,00
Ven ison  tar tare  sa l t  &  pepper ,  s t racc ia te l la  cheese  on  handmade focacc ia

Gran tag l ie re  m is to  d i  sa lum i  e  formagg i  (x  2  persone)    €  12 ,00
Large  m ixed  p la t ter  of  co ld  cuts  and  cheeses  (x  2  peop le )

Po lpet te  d i  me lanzane  fat te  in  casa  con  bas i l i co  e  menta  
su  sa l sa  mar inara   €  9 ,00
Homemade eggp lants  meatba l l s  w i th  bas i l  and  m int  on  mar inara  sauce

...CAPRICCI
Bacon  cheeseburger  con  c ipo l la  carame l la ta  e  sa l sa  tar tara

accompagnata  da  patat ine  f r i t te   €  14 ,00
Bacon  cheeseburger  w i th  carame l i zed  on ion  and tar tar  sauce  accompagn ied  w i th  f r ies

Club  sandwich  a l  sa lmone  con  capr ino  mar inato  a l  l ime,

avocado e  la t tugh ino  con  ch ips  d i  patata     €  15 ,00
Sa lmon c lub  sandwich  w i th  mar inated  goat  cheese ,  avocado and le t tuce  w i th  potato  ch ips  

Pan ino  gourmet  con  panc ia  d i  ma ia le  brasata ,  sp inac io ,

provo la  fondente  e  senape  d i  D ig ione  con  ch ips  d i  patate    €  15 ,00
Gourmet  sandwich  w i th  bra i sed  pork  be l ly ,  sp inach,  dark  provo lone  and D i jon  mustard

*Caro  osp i te ,  se  ha i  de l le  a l l e rg ie  e/o  in to l le ranze ,  ch ied i  pure  in formaz ion i  i n  mer i to  a l  nos t ro  c ibo  e  a l le  nos t re  bevande .
S iamo preparat i  per  cons ig l ia r t i  ne l  m ig l io re  de i  mod i .
*Dear  guest ,  i f  you  have  a l le rg ies  and  /  or  in to lerances ,  p lease  ask  for  in format ion  about  our  food  and dr inks .  We are
prepared  to  adv ise  you  in  the  best  way .

 



VINI
BOLLICINE

Prosecco Brut Doc NaoNis
Viticoltori Friulani La Delizia

(Friuli – Uva: 85% Glera – 15% Verdiso, Bianchetta)

Franciacorta Brut Docg

“Gran Cuvée Alma” Bellavista
(Franciacorta – Uva: 80% Chardonnay – 20% Pinot Nero)

Ca’ Del Bosco Cuvée Prestige
(Franciacorta – Uva: 75% Chardonnay – 15% Pinot Nero – 

10% Pinot Bianco)

Martial Richard - Blanquette de Limoux
Cantina Majolini

(Franciacorta – Uva: 90% Mauzac – 10% Chardonnay)

Champagne Brut Moët & Chandon

- Réserve Impérial
(Francia – Uva: 40% Pinot Nero – 30% Chardonnay – 30% Pinot

Meunier)

TAVOLO




€ 24,00









€ 55,00









€ 55,00









€ 35,00









€ 80,00







CALICE




€ 6,00
















































ASPORTO




€ 14,00









€ 40,00









€ 40,00









€ 25,00









€ 80,00







ROSATI

Helios Negroamaro Rosato Igt 2019
Masseria Surani

(Puglia - Uva: 100% Negroamaro)

Cerasuolo d'Abruzzo doc 2019
Az. Agr. Nic Tartaglia

(Abruzzo – Uva: 100% Montepulciano)

TAVOLO




€ 24,00









€ 24,00









CALICE




€ 7,00









€ 7,00









ASPORTO




€ 14,00









€ 14,00








BIANCHI

Gavi Docg Bio

Az. Agr. Biodinamica La Raia

(Piemonte – 100% Cortese)

Nebbia "Mo.Sto" Igp - Collina del Milanese

Az. Agr. Nettare dei Santi

(Lombardia – Uva: 100% Verdeca)

Gewurztraminer Trentino Doc

Fondazione Edmund Mach

(Trentino - Uva: 100% Gewurztraminer)

Pinot Grigio “Collio“ Doc

Cantina La Ginestra

(Friuli Venezia Giulia – Uva: 100% Pinot Grigio)

Collio Bianco "Friulano" Doc

Cantina La Ginestra

(Friuli Venerzia Giulla - Uva: : 80% Pinot Grigio – 20%

Chardonnay)

Pecorino Colline Pescaresi Igt

Az. Agr. Nic Tartaglia

(Abruzzo – Uva: 100% Pecorino)

Greco di Tufo Docg

Mastroberardino Società Agricola

(Campania – Uva: 100% Greco di tufo)

Falanghina del Sannio Doc

Mastroberardino Società Agricola     

(Campania – Uva: 100% Falanghina)

Vermentino di Sardegna "Colline" Doc

(Sardegna – Uva: 100% Vermentino)

TAVOLO




€ 27,00










€ 17,00










€ 27,00










€ 22,00










€ 22,00













€ 24,00










€ 28,00










€ 27,00










€ 28,00




 

CALICE




€ 7,00










€ 6,00










€ 7,00










€ 6,00










€ 6,00













€ 6,00










€ 7,00










€ 7,00










€ 7,00

 

ASPORTO




€ 17,00










€ 7,00










€ 17,00










€ 12,00










€ 12,00













€ 14,00










€ 18,00










€ 17,00










€ 18,00




 



ROSSI

Langhe Doc Nebbiolo
Tenuta Cucco

(Piemonte – Uva: 100% Nebbiolo)

Gutturnio Superiore "Limes"
Az. Agr. Chiesa Carlo 

(Piemonte – Uva: 40% Barbera – 30% Croatina – 

30% Bonarda)

Monachina “Mo.Sto” Igp Collina del Milanese
Az. Agr. Nettare dei Santi

(Lombardia – Uva: 50% Barbera – 50% Croatina)

Pinot Nero Riserva Alto Adige Doc 
Istituto Agricolo San Michele Appiano   

(Alto Adige – Uva: 100% Pinot Nero)

Cabernet Franc Igt delle Venezie
Cantina La Ginestra

(Friuli Venezia Giulia – Uva: 100% Cabernet Franc)

Valpoliccella Classico Doc 
Az. Agr. Massaro Norma

(Veneto – Uva: 30% Rossignola – 30% Rondinella – 20%

Corvinone Veronese – 20% Corvina Veronese)

Valpoliccella Ripasso Superiore Doc 
Az. Agr. Massaro Norma

(Veneto – Uva: 30% Rossignola – 30% Rondinella – 20%

Corvinone Veronese – 20% Corvina Veronese)

Amarone della Valpolicella Classico Docg 
Az. Agr. Pagus Bisano

(Veneto – Uva: 30% Rossignola – 30% Rondinella – 20%

Corvinone Veronese – 20% Corvina Veronese)

TAVOLO




€ 30,00









€ 19,00












€ 18,00









€ 28,00









€ 22,00









€ 24,00












€ 30,00












€ 45,00















CALICE




€ 8,00









€ 6,00












€ 6,00









€ 8,00









€ 6,00









€ 7,00












€ 8,00





























ASPORTO




€ 20,00









€ 9,00












€ 8,00









€ 18,00









€ 12,00









€ 14,00












€ 20,00












€ 35,00

















ROSSI

Rosso Toscano "Raro" Igt Bio

Az. Agricola Palmoditerra

(Toscana – Uva: 80% Sangiovese – 20% Alicante)

Montepulciano d’Abruzzo Doc 

.Az. Agr. Nic Tartaglia 

(Abruzzo – Uva: 100% Montepulciano)

Negroamaro del Salento Igp

Tenuta San Marco

(Puglia – Uva: 100% Negroamaro)

Nero d'Avola Doc 2019 Bio

Baglio di Pianetto

(Sicilia – Uva: 100% Nero d'Avola)

PASSITI

Passito di Verdea “Solitaire” Igp 

Collina del Milanese

Az. Agr. Nettare dei Santi 

(Lombardia – Uva: 100% Verdea)

Albamarina Passito – Vendemmia Tardiva 

Az. Agr. Massaro Norma

(Veneto – Uva: 30% Rossignola – 30% Rondinella – 20%

Corvinone Veronese – 20% Corvina Veronese)

TAVOLO




€ 27,00










€ 22,00










€ 24,00










€ 25,00













TAVOLO




€ 24,00













€ 28,00













CALICE




€ 7,00










€ 7,00










€ 7,00










€ 7,00













CALICE




€ 6,00













€ 7,00













ASPORTO




€ 17,00










€ 12,00










€ 14,00










€ 15,00













ASPORTO




€ 14,00













€ 18,00
















